Jahodové lasagne s tvarohem

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- jahody 500 g

- maslo 50 g

- cukr krystal 1 1zice

- lasagne 8 platek

- tucny tvaroh 250 g

- mouckovy cukr 1 1zice
- mletd skorice 1 1zicka
. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1
Omyjte a pokrajejte jahody na omacku a vlozte je do hrnce. Pridejte maslo a cukr a zahrivejte na
mirném plameni. Varte, az se jahody rozpadnou a omdacka zhoustne.

2
Postavte hrnec s osolenou vodou na plotnu a privedte k varu. Jakmile se voda v hrnci zacne varit,
nasypte do ni lasagne a uvarte je podle navodu na obalu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3
Do misy vyklopte tvaroh, prisypte mouckovy cukr a utrete dohladka. Jahody omyjte a nakrajejte na
platky.

4
Platky lasagni servirujte s kousky jahod, utfenym tvarohem a jahodovou omackou. Na zaver je
posypte skorici.

5

PRIMA TIP: Lasagne muzete ,po staru” jahodami také prolozit a s jahodovou oméackou a tvarohem,
do kterého jste zaslehali vejce, zapéct v troubé.

Poznamka:

s mnozstvi jahod odeberem 200 g na oméacku



