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Suroviny

Porce: 16

- polohrubd mouka 400 g

- cukr krystal 270 g

. sul 0.5 1zice

- maslo 160 g

- zloutek 2 ks

- bilek 1 ks

- Extra jam malina od Hamé 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mouku smichdme s cukrem a soli. Pridame zméklé méslo a zloutky s bilkem. Hnéteme na vale
rukama, dokud se vSechny suroviny nespoji a nevznikne hladké tésto. To zabalime do folie a
nechame v chladu minimalné hodinu odlezet.

Potom tésto opét prohnéteme a Izickou z néj vykrajujeme stejnomérné kousky, ze kterych tvorime
kulicky. Klademe je na plech vylozeny pecicim papirem.

Pomoci konce méchacky udélame v kazdé kuli¢ce dulek a 1zickou jej naplnime dzemem. Cukrovi
peceme v troubé pri 160 °C zhruba 12-15 minut.

Po upeceni postavime plechy na mrizku, kde nechame kolecCka zcela vychladnout.
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