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Suroviny

Porce: 6

- veka 1 ks

- mléko 500 ml

- jablka 6 ks

- trocha masla 1 ks

- vejce 2 ks

- cukr krupice 100 g

- rozinky 1 hrst

- vlasské orechy 1 hrst
- skoricovy cukr 2 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- trocha cukru moucky 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Starsi veku nakrajime na platky, jablka oloupeme, zbavime jadrinct a nakrouhdme na platky. Pekac
vymazeme maslem a na dno naskladame platky veky namocené v mléce s rozslehanymi vejci.

Lehce rukou vymackame a poklademe polovinou jablek. To celé posypeme skoricovym a vanilkovym
a krupicovym cukrem, orechy a rozinkami. Udéldme 3 vrstvy. Ukonc¢ime vekou. Pocdkdme zbylym
mlékem, zakapeme maslem a dozlatova upeCeme. Pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

