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Suroviny

Porce: 16

- vlazné mléko 200 ml

- drozdi 80 g

- cukr 1 Izice

- hera 1 ks

- polohruba mouka 500 g
- na potreni vejce 3 ks

- soli 1 Spetka

- rum 2 lzice

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Nejdrive si nachystame naplné do kolacka podle toho, jaké mame radi (sladky tvaroh, Svestkova,
povidlova, merunkovy dzem). Potom z mléka, drozdi a cukru pripravime kvések. Do misy odvazime
mouku, priddme cela vejce, Spetku soli, rum, dostatecné zmékly tuk a vmichdme vzesly kvasek.
Vypracujeme vlacné tésto, z néhoz hned - tzn. bez kynuti - vyvalime placky. Z nich vykrajime
sklenickou kolacky. Nahoru ddame naplné, ozdobime, potreme vejcem a dame plech s pecicim
papirem. Peceme v predehraté troubé pri 180 °C asi 15 minut.
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