Budapestsky krem
Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- mékky tvaroh 275 g

- maslo 110 g

- sterilizovana kapie 85 ¢
- cibule 30 g

- mléko 20 g

- mletd paprika 3 g
-sul2g

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Slehani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
1. Tvaroh vyslehame elektrickym rucnim Slehacem s maslem a mlékem
2. Osolime a zamichame mletou papriku

3. Nakonec pridame drobné nakrajenou kapii a cibuli
4. Spolecné vsSe dobre promichame.

Poznamka:

recept na 500 g krému


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

