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Suroviny

Porce: 6

- cely krélik 1 ks

- Cesnek 5 strouzek
- cibule 3 ks

- bilé vino 200 ml

- Spek 200 g

- slanina 100 g

- rozmaryn 3 snitka
. sul 3 Spetka

- pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 220 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 6

Postup:

1. Omytého, osuseného a naporcovaného kralika, lehce osolime a okorenime peprem

2. Utreme cesnek se soli a porce masa touto smési pomazeme, pak maso zprudka orestujeme na
dobre rozehratém oleji, aby se pékné zatahlo

3. Lehce opecené porce kralika vlozime do pekacku, pridame na ctvrtky nakrajenou cibuli, kousky
Speku a slaniny, maso posypeme cerstvym rozmarynem

4.V troubé vyhraté na 160-170 °C peceme asi 3 hodiny, za ob¢asného podlévani bilym vinem, vodou
a prelévanim stavy z vypeku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Doporuceni:
Jako prilohu poddvame ruzné upravené brambory.



