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Suroviny

Porce: 8

- listové tésto 500 g

- fialova cibule 1 ks

- vejce 1 ks

- Sunka 200 g

. Cerstvé mlety pepr 1 Spetka
. sul 1 Spetka

- syr 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Rozmrazené listové tésto rozvalime na valu a rozkrajime ho na kostky o velikosti 12 x 12 cm. Do
jedné poloviny kostek udélame zarezy.

Do néplne nejdriv nakrajime cibuli na jemno, Sunku na malé kosticky nebo ji nameleme a syr
nastrouhdame. V mise vSe smichame a ochutime trochou soli a peprem.

Kostky tésta naplnime.

Troubu predehrejeme na 200 stupnu. Okraje tésta potreme vajickem, spojime je a dokola je
umackame vidlickou.

Dé&me je na plech pokryty silikonovym pecicim papirem a potreme je naslehanym vejcem.
Peceme je asi 15-20 minut nez zruzovy.

Tip: Muzeme je podavat s Cerstvim sezonnim saldtem, ale sami o sobé jsou vhodné ke snidani i


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

veceri.



