Peceny veprovy gulas

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 8

- veprova kyta 1 kg

- sladkéa paprika 3 1zicka

- pepr ¢erny mlety 0.5 1zicka
- Cesnek 5 strouzek

- bramborovy Skrob 3 1zice

- vyvar 11

- guldsové koreni 3 1zicka

. stl 2 1zicka

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=53d2018c88555/gulas.jpg

Postup:

Do pekacku postupné vlozime maso nakrajené na nudlicky, nadrobno nakrajenou cibuli, prolisovany
¢esnek, koreni, stil a bramborovy $krob. V$e promichdme a zalijeme predem pripravenym vyvarem.

Peceme asi 90 minut pri 180 stupnich priklopené nebo obalené alobalem. Ob¢as muzeme promichat,
popr. trochu podlit.

Poznamka:

.....

téstoviny nebo pecivo.



