Miska s boruvkovym tvarohem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- listové tésto 500 g

- trocha hladké mouky na val 1 ks
- mékky tvaroh 500 g

- vanilkovy pudink 2 1zice

- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- cukr moucka 4 Izice

- bortvky 200 g

- matové listky na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto rozdélime na poloviny a z kazdého kusu rozvalime na desce posypané hladkou moukou
placku. Vezmeme dvé kulaté zapékaci misky, vytreme je vodou a rozlozime do nich tésto tak, aby
byly vyvysSené okraje.

Tvaroh vyslehame s vanilkovym pudinkem, vejci, vanilkovym a mouckovym cukrem. Priddme asi 2/3
borlvek, zbytek si nechdme stranou.

Dno kolace propichame vidlickou a tvarohovou ndpln preneseme na tésto. Povrch stejnomérné
posypeme zbylymi borGvkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Peceme v predehraté horkovzdusné troubé pri 190 °C asi 20 minut.

Poznamka:

Moucnik muze$ pripravit jak z ¢erstvého, tak z mrazeného ovoce. Boruvky zkus nahradit malinami,
lesni smési, ale treba i merunkami, broskvemi nebo hruskami.



