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Suroviny

Porce: 16

- polohruba mouka 2 kelimek

- kyprici prasek 0.5 1zicka

- pomazankové maslo 2 kelimek

- vétsi jablka 4 ks

- trocha skorice 1 ks

- na posypani trocha ovesnych vliocek 1 ks
- cukr podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Na plech rozlozime pecici papir. Polohrubou mouku smichame s praskem do peciva a s
pomazankovym maslem. Udélame hladké tésto, které prendame na pecici papir a rozvalime po
plechu.

Odstranime jadrince a jablka i se slupkou nakrajime na tenké pulmésice. Poklademe je na tésto v
radach husté za sebou. Posypeme ovesnymi vlockami, skorici a cukrem. PeCeme asi 12-15 minut,
vyndame, prikryjeme utérkou a nechdme ulezet.
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