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Suroviny

Porce: 12

- zelatina 2 1zice

- mléko 200 ml

- tvaroh 500 g

- smetana ke Slehani 100 ml

- cukr moucka 3 1zice

- vanilkovy cukr 1 ks

- détské piskoty 1 baleni

- Cerstvé jahody 300 g

- mandarinkovy kopot 1 plechovka

Doba pripravy: 35 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zelatinu nechame nabobtnat ve vlazném mléce. Naslehdme spole¢né s tvarohem, smetanou ke
Slehani a mouckovym i vanilkovym cukrem. Jahody ocistime a prevaznou cast nakrajime na malé
kousky. Zbytek jahod si ponechdme na ozdobeni dortu. Stdvu z mandarinek slijeme a ponechdme na
pozdéjsi pouziti. Mandarinky nakrajime na malé kousky. Tvarohovou hmotu rozdélime na 2 pulky, do
jedné vmichame pokrajené jahody, do druhé pokrajené mandarinky.

Dno dortové oteviraci formy poklademe détskymi piSkoty rovnou stranou dolu a prikryjeme
jahodovou tvarohovou smési. Povrch zarovname a opét poklademe piskoty, které pokapeme Stavou z


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

mandarinek a prikryjeme mandarinkovou casti tvarohové hmoty. Povrch opét zarovname a dort
dame do lednice nejlépe pres noc ztuhnout a prolezet, minimalné vSak na 2 hodiny.
Po vyjmuti z lednice dort uvolnime z formy a dozdobime kousky Cerstvych jahod.



