Kakaova terina s jahodami a tvarohem
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Suroviny

Porce: 15

- svétlé Bebe susSenky 2 baleni
- kakaovy pudink 2 ks

- dle potreby cukr 1 ks

- mléko 500 ml

- piskoty 1 balic¢ek

- jahody 1 plechovka

- tvaroh 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Uvarime oba pudinky podle navodu, tedy s cukrem a mlékem. Formu na biskupsky chlebicek
(pripadné i jinou) si vylozime potravinarskou félii a naskladame vedle sebe BeBe suSenky - na dno i
do stran.

Natreme prvni vrstvu pudinku. Ten poklademe piSkoty, které namacime ve slité Stave z jahod.
Natreme oslazenym tvarohem, poklademe jahodami a opét navrstvime macené piskoty. Posledni
vrstvu tvori pudink.

Nakonec zakryjeme zbytkem vlhCenych BeBe susenek a piSkott a dame chladit do lednice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Podobné se da moucnik pripravit tfeba z vanilkového pudinku, banant a pomerance, bude také
dobry. Pro dospélé muzes pridat trochu likéru.



