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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Maslo + 1zice navic 25 g

- Trtinovy cukr 3 Izice

- Téstoviny penne 400 g

. Sul (dle chuti) 1 Spetka

- Olivovy olej 2 1zice

. Cerstvé strouhanka 140 g

- Filety z ancCovicek, nasekané 5 ks
- Rukola 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli pokrajejte na tenka kolecka a pomalu je asi 10 minut opékejte na 1zici masla. Vsypte cukr a
nechte jej zkaramelizovat. Téstoviny mezitim uvarte ve vrouci osolené vodé tak, aby byly al dente
neboli na skus, pak je scedte a udrzujte teplé. Maslo rozehrejte spolu s olejem na mirném ohni.
Vsypte strouhanku, ¢esnek a ancovicky a opékejte 2-3 minuty dozlatova. Pak vmichejte k téstovinam.
Rozdélte na talire, pridejte zkaramelizovanou cibuli a ozdobte rukolou.
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