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Suroviny

Porce: 12

- zakysana smetana 3 kelimek

- polotucny tvaroh 1 ks

- bily jogurt 1 ks

- vanilkovy cukr 3 ks

- piskoty 2 baleni

. ovoce (rybiz, maliny, jahody, bortivky) 400 g
- Cokolada na vareni 1 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

V mise rozmichame zakysanou smetanu s tvarohem a bilym jogurtem, priddme vanilkovy cukr. Vse
dobre usSlehdme na hladky krém.

Dortovou formu vylozime kulatymi détskymi piSkoty, klademe je tésné jeden vedle druhého. Na né
dame cast smetanové smési. Rozprostreme ovoce a pokapeme casti rozpusténé cokolady na vareni.
PokracCujeme dal$i vrstvou piSkotu a zlehka pritiskneme. Opét dame vrstvu naplné, pak ovoce,
pokapeme cokoladdou a takto striddme. Posledni vrstvu tvori krém, ktery uhladime nozem, poklademe
ovocem a polijeme zbylou cokoladou.

Dobre vychladime v lednici (nejlépe pres noc), aby se vsechny ingredience dokonale propojily.
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