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Suroviny

Porce: 12

- Zelatina 1 balicek

- mléko 200 ml

- mékky tvaroh 500 g

- podle potreby cukr moucka 1 ks
- vanilkovy cukr 1 ks

- bortvky 300 g

- détské piskoty 1 baleni

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Dno a stény dortové formy vyloZime piskoty. Zelatinu namoé¢ime do vlazného mléka a nechdme
nabobtnat. Mékky tvaroh, cukr a rozpusténou Zelatinu naslehame do hladkého krému. Do krému
opatrné primichame boruvky.

Natreme na piskoty a ulozime do chladnicky ztuhnout. V 1été muzeme dat i do mrazaku. Vznikne tak
vyborny zmrzlinovy dort.
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