Jahodovo-orechova rolada
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- orechy 70 g

- cukr 70 g

- vejce 3 ks

- na vymazani tuk a mouka 1 ks
- Krém

- Slehacka ke Slehani 1 ks

. ztuzovacC 1 ks

- jahody podle potreby 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vyloupana jadra vlasskych orecht umeleme nebo rozmixujeme najemno.Vejce nejprve vysSlehame s
cukrem a pak pridame také mleté orechy. Nalijeme na vymazany a moukou vysypany plech a peceme
ve vyhraté troubé priblizné 4 minuty.

Slehac¢ku vyslehdme se ztuZovacem a priddme do ni nakrajené jahody. Upecené tésto potfeme timto
krémem, zavineme a nechame v lednici ztuhnout. Krdjime ostrym nozem na platky.
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