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Suroviny

Porce: 16

- Vejce 2 ks

- Cukr krupice 250 g

- Ananas 1 plechovka

- Polohruba mouka 500 g
- Jedla soda 2 1zice

- Mleté orechy 150 g

- Krém

- Pomazankové maslo 2 ks
- Vanilkovy pudink 1 ks

- Cukr moucka 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Na ozdobu

- Nahrubo mleté orechy 100 g
. Cokolada na vareni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vejce uslehame s cukrem do pény, pridame plechovku rozmixovaného ananasu, polohrubou mouku,
jedlou sodu a mleté orechy. Tésto nalijeme na vymazany a moukou vysypany plech. Peceme v
predehraté troubé pri 200 °C asi 20 minut dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Smichdme v$echny ingredience na krém a ten pak rozetfeme na vychladly korpus. Rezy ozdobime
nahrubo namletymi orechy a pocdkame Cokoladou. Krajime na drobné kostky.

Poznamka:

Na 70 porci



