Kolac s pudinkem

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- polohrubd mouka 600 g
- cukr krupice 250 g

- vejce 1 ks

- maslo 250 g

- jahodové pudinky 2 ks

- mléko 11

- cukr 4 Izice

- vanilkovy cukr 1 ks

- podle chuti jahody 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z mouky, cukru, vejce a zméklého pokrajeného mésla udéldme mezi prsty drobenku. Pudinky
uvarime s mlékem a cukry.

Priblizné 2/3 drobenky vsypeme na vymazany a vysypany plech. Hotovy teply pudink Izici naneseme
rovnomérné na drobenku a nasklddame pulky jahod (nebo jiné ovoce). Jahody zasypeme zbylou
tretinou tésta. Vlozime do trouby a peceme pri 180 °C asi 30-40 minut, dokud neni tésto ruzové.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

