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Suroviny

Porce: 12

- polohruba mouka 2 hrnek
- kyprici prasek 1 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- vlazné mléko 1 hrnek

- vejce 4 ks

- olej 0.5 hrnek

- trocha kakaa 1 ks

- velky jahodovy jogurt 1 ks
- maly bily jogurt 1 ks

- jahodovy pudink 1 ks

- jahodovy kompot 1 ks

- Cervena zelatina 1 ks

- Stava z jahod 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Mouku, kyprici prasek a cukr smichame, pridame vlazné mléko, 3 vejce, olej a vSe spojime. Tésto
rozdélime na pul a jednu polovinu obarvime kakaem. Dortovou formu vysteleme pecicim papirem a
nalijeme nejdrive svétlé a poté tmavé tésto. Dame do trouby predpéct na 10 minut.

Jogurty smichame, osladime cukrem podle chuti, priddme pudink, 1 vejce a nakonec jahody. Tuto


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

smés vlijeme na predpeceny korpus a vratime do trouby asi na 30 minut a dopeCeme. Dort nechame
vychladnout. Zelatinu pfipravime se $tavou z jahod dle navodu. KdyZ je dort zchladly, pielijeme
zZelatinou a vSe nechame ztuhnout alespon do druhého dne.



