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Suroviny

Porce: 12

- vejce 3 ks

- olej nebo rozpustény tuk 200 ml

. prasek do peciva 1 ks

- dyné 300 g

- polohruba mouka 300 g

- kakao 1 ks

- cukr moucka 150 g

- na vysypani formy mouka a tuk 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Dyni oc¢istime a na hrubém struhadle nastrouhdme pozadované mnozstvi.

Cela vejce umichame spolu s praskovym cukrem, vanilkou a rozpusténym méslem (olejem). Pridame
na hrubém struhadle nastrouhanou dyni, mouku a prasek do peciva. Umichané tésto rozdélime do
dvou misek, do jedné pridame kakao a stridavé vlijeme do babovkové formy. Formu predtim
vymazeme a vysypeme. Dynovou babovku vlozime do trouby a peceme pri 180 °C asi 45 minut.
Upecenou dvoubarevnou dynovou babovku pocukrujeme praskovym cukrem, nakrdjime na dilky a
podavame.
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