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Suroviny

Porce: 16

- Hladka mouka 500 g
- Cukr moucka 200 g
- Rostlinny tuk 100 g
- Med 3 lzice

. Zloutky 3 ks

- Mléko 4 1zice

- Napln

- Cukr krystal 120 g

- Vejce 1 ks

. Zloutky 2 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks
- Maslo 1 ks

- Rum 3 kapka

- Na polevu

. Cokolada na vareni 1 ks
. Tuk (trocha ) 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Propracovanim vSech surovin pripravime hladké vlacné tésto. Dame je na 2 hodiny odlezet do chladu


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a pak vyvalime na tenky plat. Vykrajujeme kolecka o pruméru 6 cm, ktera natoCime na trubicky,
které si predem trochu potreme tukem. Peceme pri teploté 180 °C asi 10 minut. Jesté teplé trubicky
opatrné sejmeme a nechdme zchladnout.

Cukr, vejce, 2 Zloutky a vanilkovy cukr Slehame nad péarou ve vodni lazni tak dlouho, az se cukr
rozpusti. Pak smés nechame zchladnout a zaslehame do ni maslo a rum.

Trubic¢ky naplnime krémem a potom je namacéime do rozpusténé polevy.
Poznamka:

90 trubicek



