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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- vejce 4 ks

- soli 1 Spetka

- maslo 50 g

- cukr moucka 200 g

- hladkd mouka 200 g

- kyprici prasek 0.5 ks
. ovoce (jahody, maliny, bortvky) 400 g
- Poleva

- vanilkovy pudink 1 ks
- mléko 500 ml

- piskovy cukr 3 Izice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Nejprve uslehdme z bilkl a $petky soli tuhy snih. Zloutky utfeme se zmé&klym méslem a mouckovym
cukrem. Po ¢astech primichdme také hladkou mouku smichanou s kypricim praskem do peciva a
nakonec vmichame snih z bilka.

Stredné velky plech s vysSim okrajem vylozime pecicim papirem a tésto pomoci stérky rovnomérné
rozetreme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Omyté ovoce nasypeme na té€sto a peCeme v predehraté troubé pri 180 °C asi 20-30 minut.
Mezitim si pripravime vanilkovy pudink na polevu podle navodu na sacku.

Hned po vytazeni hotového kolace z trouby nalijeme na ovoce horky pudink a vSe nechame zcela
vychladnout.



