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Suroviny

Porce: 8

. listové tésto 1 balicek
- vanicka tvaroh 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

. cukr 1 1Zice

- jahody 8 ks

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Listové tésto na véle, ktery vylozime pecicim papirem, rozvalime do tenkého platu. Tésto ostrym
nozem rozrizneme na 8 stejné velkych ¢tverecka 10 x 10 cm.

Tvaroh v misce naslehdme s obéma cukry. Vzdy cca jednu polévkovou lzici naneseme na stred
ctverecku z listového tésta.

Jahody oplachneme a odstopkujeme. Na jedné strané lehounce serizneme a polozime na tvaroh.
Takto pripravené c¢tverecky zabalime. Protilehlé strany prilozime vzdy ke stfedu tak, aby se dotykaly

jahody.
Zabalené satecky potreme rozslehanym vejcem. Hotové potrené Satecky na pecicim papiru
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pretdhneme z valu na plech. Vlozime do predem vyhraté trouby a upe¢eme dozlatova. PeCeme pri
200 °C priblizné 20 minut. Po vyjmuti z trouby je posypeme cukrem.



