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Suroviny

Porce: 12

- vejce 4 ks

- cukr 120 g

- polohruba mouka 100 g

- vanilkovy pudink 1 ks

- kyprici prasek 1 ks

- dZzem 1 sklenice

- jahodovy jogurt 11

- jahodovy kompot 1 plechovka
- cukr120g

. platkova Zelatina 2 bali¢ek

- trocha mandlového likéru 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zloutky vy$lehédme s cukrem a postupné piidévdme mouku smichanou s bali¢kem pudinku a kypticim
praskem. Nakonec priddme i tuhy snih z bilki. Dame péct. Jesté zatepla roladu stocime a
polovychladlou natreme dzemem.

Ve vétsi misce rozmichame jogurt s cukrem a kousky jahod. Platky zelatiny ddme nabobtnat do
trosky vody podle navodu. Stavu z kompotu i s Zelatinou mirné oht'ejeme a michdme, dokud se
nerozpusti. Do zchladlé Zelatinové smési dame par lZic jogurtu, likér a az potom vse priddame do
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jogurtové masy. Vychladlou roladu nakrajime.
Misku vysteleme potravinarskou folii. Vylozime ji platky rolady, a kdyz jogurtova hmota mirné
ztuhne, vlijeme ji do misky. Vlozime do chladnicky, nejlépe na celou noc.



