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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- listkové tésto 500 g

- hera250 g

- mléko 750 ml

- smetana ke Slehani 500 ml
- cukr moucka 3 1zice

- cukr krupice 3 lzice

- zloutek 6 ks

- pudink 4 balicek

- vajecny likér 50 ml

- ztuzovac Slehacky 1 balicek
- ¢okoladova poleva 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Tésto rozvalime do podoby dvou plata a prvni upeceme v celku.

Druhy rozdélime radylkem na ¢tverecky a pak upeceme.

Mezitim svarime mléko, krupicovy cukr a 200 ml smetany.

Zvlast rozslehame v troSce mléka zloutky a pudinkové prasky a vlijeme do variciho mléka se
smetanou a uvarime pudink.

V misce utreme maslo a mouckovy cukr, pridame likér a pomalu zaslehame vychladly pudink.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Krém rozetreme ve vyssi vrstvé na plat tésta upeceny vcelku.
Naésleduje vrstva Slehacky vyslehané se ztuzovacem.
Upecené ctverecky naskladame na povrch slehacky a ozdobime ckolodadovou polevou.



