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Suroviny
Porce: 16

vejce 6 ks●

cukr 250 g●

citrónová šťáva 1 lžíce●

skořice 1.2 lžička●

mleté ořechy 250 g●

Náplň●

hera 200 g●

šlehačka 1.4 l●

cukr 70 g●

vanilkový pudink 1.2 balíček●

čokoláda na vaření 70 g●

Poleva●

čokoládová poleva 1 balíček●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 16

Postup:
Žloutky ušleháme s cukrem, přidáme 4 lžíce teplé vody, citronovou štávu, ořechy, strouhanku a
skořici.
Nakonec vmícháme sních z bílků a upečeme.
Připravíme si krém, ve šlehačce rozmícháme pudink, cukr, mouku a kávu a ve vodní lázni uvaříme do

http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/


husta.
Do vlažného krému vmícháme Heru.
Dort rozkrojíme potřeme krémem, přelijeme polevou a ozdobíme zbylým krémem podle fantazie.


