Houbova pizza z listkového testa

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- listkové tésto 500 g

- Zampiony 200 g

- tvrdy syr 200 g

. paprikovy bucek 4 platek
- kecup 1 1zice

- cibule 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1. Tésto na pomouceném vale rozvalime, pak ho urovname na plech postrikany vodou

2. Povrch tésta potreme kecupem a posypeme na koleCka pokrajenou cibuli

3. Priddme na platky pokrdjené zampiony, osolime, opeprime a poklademe prouzky paprikového
bucku

4. Posypeme syrem a peceme v troubé vyhraté na 220 °C

5. Pizzu rozkrdjime a podavame teplou nebo i studenou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

