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Suroviny

Porce: 5

- hladka mouka 1 kg

- kvasnice 1.2 kostka

- voda 0.51

- 0lej 0.051

. sul 1.2 Izicka

- vegeta 1.2 1zicka

Doba pripravy: 240 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 5

Postup:
1. Do misy od hnétaCe nasypeme mouku, rozdrobené kvasnice, Spetku soli a vegety
2. Prilijeme olej, vodu a nechame 10 minut ulezet,pak uhnéteme tésto

3. Po vykynuti tésta (cca 1,5 h) naporcujeme bochanky o vaze 300 g a ty nechame pod utérkou
kynout dalsi 1/2-3/4 hodiny

4. Jednotlivé porce roztahame na plechu potreném olejem do kola o velikosti cca 30 cm a tloustce 2-3
mm

5. Vzniklou kulatou placku nechame dalSich 15-20 minut dokynout (zalezi na teploté vzduchu v okoli)


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

6. Korpusy predpeceme v troubé predehraté na 200 °C, doba peceni je zhruba 10 minut

7. Upeceme vSechny korpusy dohromady a nechame je vychladnout (v igelitu v ledni¢ce vydrzi i
nékolik dni)

8. Pri dalSim postupu jiz hotové korpusy potireme kecupem, ktery dochutime pizza korenim
9. Celou pizzu osazime dle chuti
10. Zasypeme strouhanym eidamem a dame péci do predehraté trouby na 180 °C, 10 minut

11. Upecené dozlatova, podavame teplé nebo i studené.

Poznamka:

psSt porci = pét tést



