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Suroviny
Porce: 2

Velké brambory 6 ks●

Olej, sůl, pepř 1 ks●

Máslo 85 g●

Dijonská hořčice 1 lžíce●

Jarní cibulka 4 ks●

Čedar 260 g●

Nakládané červené fazole 250 g●

Doba přípravy: 130 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Troubu předehřejte na 200°C. Brambory potřete olejem, osolte a opepřete a pečte jednu hodinu. Pak
je nechte 10 minut zchladnout a po delší straně je rozřízněte. Všechny poloviny vydlabejte - vnitřek
brambor dejte do mísy a smíchejte s máslem, hořčicí a nasekanými jarními cibulkami. Podle chuti
osolte a opepřete, přidejte dvě třetiny čedaru a okapané fazole. Směsí naplňte brambory, posypte
zbylým sýrem a pečte 30-40 minut dozlatova.

http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

