Polévka z Cervene repy
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Suroviny

Porce: 4

- Cervena repa 3 ks

- paprika 1 ks

- rajcata 2 ks

- cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek
- rajsky protlak 2 ks
- bazalka 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- olivovy olej 4 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cervenou repu vaiime 2 hodiny. Poté nechdme zchladnout a nadrobno nakrajime. V hrnci nechdme
zesklovatét nadrobno pokrajenou cibuli, dale priddme pokrajenou papriku. Zalijeme 1 litrem vody.
Vlozime ¢ervenou repu, varime. Vmichdme rajské protlaky, michdme a priddéme nadrobno pokréajena
rajcata. Okorenime.

Prima tip: Ke konci vareni mizete pridat do polévky pokrajenou cuketu. Jeji pestre zelena barva
doda vasi polévce patriény vzhled.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Poznamka:

Pozor! Cuketu varte jen kratce, rozvarena by jeji chut tolik nevynikla.



