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Suroviny

Porce: 4

- mrkev 2 ks

- hrasek 4 hrst

- libecek 1 hrst

. petrzelka 1 hrst

. pazitka 1 1zicka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- vejce 1 ks

- brambory 3 ks

- olivovy olej 3 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime na jemno a v hrnci na oleji zesklovatime. Priddme mrkev a par minut dusime.
Prilijeme 1 litr vody. Do hrnce vlozime nadrobno pokrajené brambory. Varime asi 15 minut. Pridame
hrasek. Nakonec okorenime a vmichame vejce a opét varime na mirném plameni asi 5 minut.

Prima tip: Do polévky muzeme pridat houby. Susené hodinu predtim macime ve vlazné vodé, aby
zmé&kly. Cerstvé houby vklddame do polévky hned na za¢atku vareni a vafime v ni a% do mékka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Poznamka:

Pozor! Varime jen z hub z ovérenych zdroju. Pokud si nejsme jisti pravosti houby, zbyte¢né
neriskujte!



