Zapecene Caprese s olivami a ancovickami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- mozzarella 300 g

- rajcata 3 ks

- listky bazalky 10 ks

- ¢erné olivy 100 g

- nakladané ancovicky 8 ks

. Cerstvé mlety pepr 1 Spetka
- olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Italie

Pocet porci: 4
Postup:

1

Do zapékaci misky naskladejte stridavé platky rajcat a mozzarelly. Prokladejte listky cerstvé bazalky.
Navrch pokladte ancovicky a olivy. Dochutte ¢erstvé mletym peprem. Jidlo nemusite solit, protoze
sardelky jsou dost slané.
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Jidlo zakapejte olivovym olejem a pecte asi 6 minut pri 180°C, az syr zmékne a lehce se zapece.
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http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Podévejte s cerstvym pecivem a sklenkou vina.



