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Suroviny

Porce: 12

- hera80g

- horka ¢okolada 140 g

- vejce 6 ks

- mouckovy cukr 150 g

- hladkd mouka 150 g

- viSné 1 sklenice

- solamyl 2 Izice

- Slehacka 750 ml

- ztuzovac Slehacky 3 ks

- strouhana ¢okolada 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Cokoladu rozpustime spolu s Herou ve vodni 1azni. Bilky oddélime od Zloutk a z bilkl vyslehdme
tuhy snih. Zloutky vyslehdme s cukrem do pény, piiddme rozpusténou ¢okoladu s Herou, prosatou
mouku a lehce tuhy snih. Nalijeme do vymazané a vysypané dortové formy a peceme ve stredné teplé
troubé. Po upeceni nechame korpus vychladnout.

Visnovy kompot scedime, budeme potrebovat cca 250 ml Stavy. Schovame si 12 viSni na ozdobu. 2
1Zice stavy odebereme a rozmichame v ni solamyl. Zbytek stavy privedeme k varu, pridame stavu se
solamylem a vypeckované visné z kompotu a provarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vychladly korpus 2x prorizneme, prvni plat potreme viSiiovou hmotou a nechame ji vychladnout.
Slehac¢ku vySlehdme spolu se ztuZovaci, ¢asti potfeme visné, priklopime druhym platem, potfeme
Slehackou, zaklopime tfetim platem a potfeme cely dort. Cést $lehacky si ddme do zdobiciho sacku a
dort nazdobime. Nakonec dort dozdobime schovanymi viSnémi a nastrouhanou ¢okoladou.



