Masovy kolac s cibulkou

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 200 g
- Maslo 75 g

. Sul 1.2 1zicka

- Voda 150 ml

- Napln

- Cibule 2 ks

- Olej 2 kapka

- Uzenina 2 ks

- Horcice 1 ks

- Paprika 1 ks

- Pepr1ks

- Vejce 4 ks

- Mléko 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na vale smichdme mouku, tuk nebo méslo, vodu a stl a vypracujeme hladké vla¢né tésto, které
nechame chvili odpoc¢inout. Kulatou formu vylozime pecicim papirem.

Tésto vyvalime do kulatého tvaru a vlozime jej do formy. Dno dikladné propichdme vidlickou. Cibuli
nakrajime, osmahneme ji na rozehratém oleji a poklademe na tésto. Na cibuli naskldaddme nakrajené


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

maso, uzeninu ¢i suroviny dle chuti, potreme horéici a posypeme korenim, pripadné soli. Presahujici
okraje orezeme nebo je srolujeme na vyssi okraj kolace.

Rozehrejeme troubu a kola¢ peceme asi 15 minut. Vejce rozmichdme s trochou mléka, osolime.
Predpeceny kola¢ vyjmeme z trouby, zalijeme jej rozmichanymi vejci a dopeceme dozlatova



