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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- Tésto

- Hladkd mouka 200 g
- Cukr moucka 50 g

. Sul 1 Spetka

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Zloutky 2 ks

- Méslo 150 g

- Napln

- Vlasské orechy 100 g
- Vejce 4 ks

- Trtinovy cukr 50 g

- Med 80 g

- Maslo 30 g

- Poleva

- Vlasskeé orechy 150 g
- Maslo 50 g

- Med 50 g

- Trtinovy cukr 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Mouku prosejeme s mouckovym cukrem, pridame Spetku soli, vanilkovy cukr, zloutky a zméklé méaslo
nakrajené na kousky. Vypracujeme hladké tésto, zabalime je do folie a nechdme odpocinout v
chladnicce asi 30 minut. OdleZelé tésto pak rozvalime na kulaty plat. Vylozime jim kola¢ovou formu i
se zvednutym krajem.

Cést ofechll na naplh do kola¢e umeleme. Vejce vySlehdme s cukrem do pény, piiddme med,
rozpusténé maslo a namleté orechy. VSe zlehka promichdme a naplnime formu s téstem. Dame péct
do trouby predehraté na 180 °C a peCeme asi 45 minut, poté vyjmeme z trouby.

Na povrch kolace si odlozime pékné kousky orechti, nejlépe celé ptlky. Do malého kastrilku dame
rozpustit méslo spolu s medem a tmavym cukrem. Kousky orecht poskladdme na povrch kolace a
zalijeme jesté horkou polevou. Kola¢ nechame vychladnout a teprve potom krajime na jednotlivé
kousky.



