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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Brambory, oloupané 1.8 kg

- Olivovy olej 3 Izice

- Polohruba mouka 2 1zicka

- Parmazdan, jemné nastrouhany 100 g
- Petrzelka 1 hrst

- Vétvicky rozmarynu, nasekany 4 ks

- Muskatovy orisek 1 Spetka

. Stl 1.4 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory varte dvé minuty ve vrouci osolené vodé. Poté je scedte, osuste, prepulte a promichejte se
3 1zicemi oleje. Mouku smichejte se zbyvajicimi ingrediencemi a ve smési obalte brambory. Na
plechu rozehrejte tenkou vrstvu oleje, pridejte brambory a pri 200°C pecte 40 minut dozlatova. v
prubéhu peceni brambory nékolikrat otocte.
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