Cokoladovy vrstveny kolac s ovocem

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 12

- kakao 30 g

- voda 150 ml

- cukr 250 g

- vejce 6 ks

- heral25¢g

- hladla mouka 200 g

- kukuri¢na mouka 70 g
- soda 1 1zicka

- kyprici prasek 1 1zicka
- jahody 1 hrnek

- maliny 1 hrnek

- Na napln

- smetanovy syr 200 g

- cukr 4 Izice

- citron 1 ks

- Slehacka 200 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 12

Postup:

Predehrejte troubu na 175 stupnu a vymazte 3 kruhové formy.

Smichejte kakao s horkou vodou a odstavte. Oddélte zloutky od bilkd.

Uslehejte cukr s vajeCnymi zZloutky v mise. Pridejte Heru a opét dobre promichejte.

Prosejte mouku, kukuri¢nou mouku, sodu a kyprici prasek a smichejte se smési.

Vyslehejte vajicka s vanilkovym cukrem a opatrné vmichejte Heru.

Vlijte 1/3 smési do jedné pripravené formy.

Pridejte kakao do Hery a dobre promichejte a vlijte polovinu smési do druhé pripravené formy.
Pridejte polovinu zmrazeného ovoce to zbytku smési a vlijte ji do treti pripravené formy.
Vlozte vSe do trouby a pecte zhruba 30 minut, dokud nebude vSe radné upecené, coz mizete
vyzkouset diky Spejli, kterou zapichnete do prostredku kolace a vytdhnete ji iplné Cistou.

Kdyz je kola¢ upecen, vyjméte kolace z forem a nechte vychladnout.

Pro pripravu naplné uslehejte smetanovy syr s cukrem, citrénovou kiirou a $tavou z citronu. V
oddélené mise vyslehejte SlehaCku, dokud neni spravné husta a vmichejte do druhé smeési.

Pro spravné vrstveni kolace, zacnéte s cokolddovym korpusem s ovocem a rozetrete na ném
krémovou napln. Poté opét prikryjte dalsi vrstvou korpusu, potrete naplni a posypte ovocem.
Navrchu by mél byt ¢okoladovy korpus. Cely kola¢ potrete krémovym syrem a ozdobte jahodami a
malinami.



