Domaci pivni syr
Kategorie: Chutovky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- mékkého plnotu¢ného tvarohu 250 g
- romadur 125 g

- pivo 1 dl

- mletd paprika 1 1zice

- maslo 1 Izice

- kmin 1 Spetka

. sul 0.5 Spetka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Romadur nastrouhdme na jemno

2. V misce utreme maslo do pény a vmichame k nému mékky tvaroh

3. Priddme romadur, smés mirné osolime, okminujeme a posypeme paprikou

4. Hmotu dame nejlépe do porceldanové nebo kameninové misky

5. VSe zalijeme pivem, zakryjeme talitkem nebo Cistou utérkou a v teple nechame zrat asi tyden
6. Kdyz syr uzraje, vystoupi pivo nad hmotu (pokud méame méné kvalitni tvaroh, zistane pivo pod

syrem)

7. Pivo slijeme, syr vyklopime z misky do ¢istého hadriku, zato¢ime a nechame odkapat.

Doporuceni:


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

- Takto mizeme nalozit také olomoucké syrecky nebo nivu.



