Sumavsky syr
Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- mékky tvaroh 1 kg

- maslo 150 g

- vajecné zloutky 3 ks

- drceny kmin 1 1zicka

- mletd sladka skorice 1 1zicka
. sul 1 1zice

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Tvaroh rozdrtime, posypeme soli, drcenym kminem a ulozime v nadobé s uzavérem
2. Nadobu postavime do teplejSiho prostredi a nechame tyden zesyrovatét

3. Po tydnu na mirném ohni syr roztavime s maslem

4. Jesté do horkého syru vmichame zloutky s Cervenou paprikou

5. Nechame vystydnout a pak uchovavame v saCku v chladnu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

