Susenkovy dortik

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- polohruba mouka 2 hrnek
- kyprici prasek 1 ks

- cukr moucka 1 hrnek

- olej 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

- vejce 2 ks

- Na potreni

- smetana ke Slehéni 1 ks

- koka susSenky 1 baleni

- ¢okoladova poleva 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Mouku smichdme s praskem do peciva, pridame cukr, olej, mléko, vejce a umichame tésto. Nalijeme
je do vymazané a vysypané dortové formy a upeceme.

Uslehanou smetanu promichdme s rozdrcenymi suSenkami a natreme na vychladly korpus. Polijeme
¢okoladovou polevou a nechame ztuhnout. Povrch muzeme jesté ozdobit Slehackou nebo svétlou
polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

