Svestkovy kola¢ se smetanou
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Suroviny

Porce: 12

- kyprici prasek 1 ks

. trtinovy med nebo cukr 1 ks
- Spaldova mouka 125 g

- olej 2 1zice

- vejce 2 ks

- Svestky 1 ks

- vanicka tvaroh 1 ks

- nizkotucna smetana 100 ml
- kokos na posypani 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Mouku smichédme s kypricim praskem, jednim vejcem, olejem a tvarohem. Tésto si podle chuti
osladime a poradné vSechny ingredience promichame.

Tésto vlijeme do dortové formy, vylozené pecicim papirem. Povrch poklademe prepulenymi, omytymi
Svestkami. Peceme v troubé predehraté na 180 °C asi 20 minut.

Smetanu uslehdme s vejcem a touto smési predpeceny kolac zalijeme. Posypeme kokosem a jesté
kratce dozlatova zapeceme.
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