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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Drozdi 30 g

- Mléko 120 ml

- Cukr 1 Izicka

- Brambory 500 g

- Polohruba mouka 550 g

. Sul, pepr ( dle chuti) 1 Spetka
- Vejce 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Olivovy olej 50 ml

- Ementdl 100 g

- Uzené maso 170 g

- Rozmaryn a Cerné olivy na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Rozdrobené drozdi zalijte vlaznym mlékem, pridejte cukr a nechte na teplém misté vzejit. Do jiné
misy nastrouhejte zchladlé uvarené brambory, promichejte je s moukou, soli, peprem, vejcem a
olejem, pridejte kvasek, kosti¢ky syry a masa vypracujte na tuzsi tésto. Nechte v teple vykynout. Pak
tésto rozprostrete na plech a po 15 minutach potrete zloutkem rozmichanym s troskou vody a do
povrchu zapichejte rozmaryn a olivy. Pec¢te 30 minut pri 180°C.
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