Tresnova zmrzlina s cokoladou
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Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 2 1zice
- Cokolada 100 g

- Mascarpone 250 g

- rum 1 cl

- smetana 400 ml

. tresné 500 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1) Tresné vypeckujeme. Polovinu jich dame do hrnce, zasypeme dvéme 1zicemi cukru a prudce
varime. Poté rozmixujeme mixérem. Poté priddme zbytek tre$ni a rum ¢i griotku. Dusime, az tresné
zméknou. Nechame zchlddnout.

2) Dame varit 200 ml smetanu, poté ji odstavime a naldmeme do ni ¢okoladu, aby se rozpustila.

3) VysSlehdme smetanu a mascarpone. Dame do zmrzlinovace. Az je to hotové, promichame to s
treSnémi, zalijeme Cokolddou a ddme do mrazaku aspon na hodinu.
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