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Suroviny

Porce: 12

- vejce 6 ks

- kokos 200 g

- cukr moucka 250 g

- polohruba mouka 100 g

- cukr krupice 3 lzice

- kakao 3 1zice

- mléko 3 Izice

- maslo 200 g

- smetana ke Slehani 250 ml
. ¢okolada na vareni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z bilka uslehame tuhy snih, do kterého zaslehame nejprve mouckovy cukr a pak mouku a kokos.
Tésto rozetreme na plech vylozeny pecicim papirem a pomalu upeceme dozlatova.

krok2

Nez kokosovy korpus schladne, pfipravime si Zloutkovy krém. Ctyfi Zloutky, krupicovy cukr, kakao a
mléko Slehdme ve vodni lazni do zhoustnuti, asi 30 minut. Maslo vySlehdme do pény a pomalu
vmichame i vychladly zloutkovy krém.

Kokosovy korpus potreme zloutkovym krémem, na néj rozetreme Slehacku, kterou jsme vyslehali se


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ztuzovacem a povrch pokapeme rozpusténou cokoladou.
Hotovy rez nechame v lednici nékolik hodin ztuhnout a mtzeme podavat.



