Kotlety v alobalu IV

Kategorie: Maso

Autor: amarcha666

Suroviny

Porce: 2

- veprova kotleta 2 platek

- horcice plnotucna 2 1zicka
- cibule 1 ks

- slanina krajena 2 platek

- eidam 30% 2 platek

. sul,pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Maso si omyjeme, naklepeme, posolime a opeprime z obou stran. Dame na kousek alobalu a horni
stranu potreme hotcici, cibuli oloupeme a nakrajime na kolecka a dama na maso. Pres to poklademe
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platek slaniny a zabalime do alobalu. Dame do zapékaci misky kterou trochu na dno podlijeme
vodou. Peceme asi 20-25min. Pied dopeCenim rozbalime alobal a postrouhdme syrem a uz dopékame
otevrené az se syr roztece. Podavam s americkym bramborem a zeleninovym saldtem.



