Tetina dvoubarevna buchta

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- vejce 4 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

- olej 0.75 hrnek

- polohruba mouka 2 hrnek
- kyprici prasek 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- kakao 3 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16
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Postup:

Uslehdme vejce s cukrem, pridame mléko, pak mouku s praskem do peciva a vanilkovym cukrem.
Nakonec vmichame ole;j.

Dvé tretiny tésta vlijeme do vymasténého pekace. Zbyvajici tretinu obarvime kakaem a nalijeme na
prvni tésto, jemné projedeme vidlickou, abychom vytvorili mramorovani. PeCeme v predehraté
troubé pri 150 °C priblizné 40 minut.



