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Suroviny

Porce: 12

- maslo 150 g

- mouckovy cukr 200 g

- vejce 6 ks

- polohruba mouka 200 g

- prasek do peciva 2 1zicka
- vanilinovy cukr 3 ks

- cukr krupice 1 lzice

- dle chuti smés ovoce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zmeéklé maslo utreme s mouckovym cukrem a se zloutky do hladké pény. Po 1zicich postupné
priddvame prosatou mouku s kypricim praskem. Z bilka uslehdme tuhy snih a vmichame ho do
Zloutkové pény.

Tésto vylijeme na vymastény a moukou vysypany plech (25 x 35 cm). Ovoce omyjeme a promichame
s vanilinovym a krupicovym cukrem a navrstvime na tésto. Dame do vyhraté trouby na 180 °C a
peceme cca 30 minut. Podle chuti po vychladnuti bud pocukrujeme nebo dozdobime Slehackou.
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