Vyborna jogurtova babovka
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Suroviny

Porce: 15

- hladkd mouka 200 g

- cukr moucka 200 g

- bily jogurt 250 g

- olej 100 g

- vejce 3 ks

- kyprici prasek 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- dle chuti nasekané orechy, nasekana ¢okolada nebo kakao, kokos... 1 ks

Doba pripravy: 55 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

VSechny suroviny smichame a vlijeme do vymazané a vysypané babovkové formy.
PeCeme pri 180 °C 40-45 minut. Pro obzvlastnéni vmichame nasekanou ¢okoladu, orisSky nebo treba
kako a kokos.
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