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Suroviny

Porce: 12

- bebe susenky 3 balicek

- mléko 700 ml

- vanilkovy pudink 1 ks

- karamelovy pudink 1 ks

- lipanek vanilkovy 2 kelimek
- smetana ke Slehani 500 ml
- ztuzovac Slehacky 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- maslo 30 g

- cukr krystal 100 g

- cukr krupice 6 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Nejprve si uvarime vanilkovy a karamelovy pudink, kazdy zvlast v 350 ml mléka se 3 1zicemi
krupicového cukru. Kdyz je pudink vychladly, zaslehdme do kazdého jeden lipanek.

Smetany uslehdme se ztuzovacem a vanilkovym cukrem.

Krystalovy cukr rozpustime v rendliku za stdlého michéni na karamel, vmichame maslo, odstavime z
ohné a zaslehame 100 ml smetany. Michame dokud se vSe nerozpusti a nevznikne krémova omacka,
pokud je prilis hustd, pridame jesté smetanu. Nechame schladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Plech vylozime pecicim papirem, nasklddame vrstvu susSenek, na ni rozetreme vanilkovy pudink,
nasleduje dalsi vrstva susenek, na ni karamelovy krém a opét susenky. Nakonec navrstvime
Slehacku, kterou postrikdme karamelem. Nechame ulezet nékolik hodin v lednici.



