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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. veprova panenka 1 ks

- nové brambory 300 g

- kopr 1 svazek

- Knorr Koreni na veprovou krkovici 1 1zice
- Cerstvé boby 150 g

- olivovy olej 3 1zice

- slanina 2 platek

- Salotka 2 ks

- Knorr Salad Dressing s koprem 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Panenku ocistéte od blan a nejméné hodinu marinujte v Knorr Koreni na veprovou krkovici.
Nésledné maso prudce opecte z obou stran a dopecte v troubé rozehraté na teplotu 170 stupit po
dobu 12 minut. Odstavte k vychladnuti (nejlepsi je, kdyz je panenka uvnitf* lehce rizova).

Brambory umyijte a jemné oSkrabejte. Uvarte vcelku v osolené vodé, zcedte a nechte vychladnout.

Jestli mate Cerstvé boby, povarte je v osolené vodé do chvile, kdy budou mékké. Nasledné je nechte
vychladnout a oloupejte. Cibuli Salotku nakrajejte na jemné platky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Knorr Salad Dressing s koprem smichejte s olivovym olejem a troSkou vody, aby vznikla husta
emulze.

Slaninu opecte dozlatova v troubé nebo na panvi, aby byla krupava. Po vychladnuti ji nalamejte na
mensi kousky.

Kopr posekejte nadrobno. Brambory nechte vcelku (pokud myslite, Ze jsou prilis velké, nakrajejte je
na pulky). Pridejte Salotku, boby, kopr a slaninu.

VsSe smichejte s omackou. Servirujte s platky masa a pecivem.



